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Vom Acker bis auf den Teller

Bio-Wertschopfungspartnerschaften in der AuBRer-Haus-Verpflegung

Vernetzungsveranstaltung am 07. November 2019
LWL-Klinik Miinster (Gebdude 01, Konferenzraum 4)  Friedrich-Wilhelm-Weber-StraBe 30 » 48147 Miinster

Keine Frage: Der Bio-AuRRer-Haus-Markt in NRW wachst stetig. Immer mehr Erzeuger, Hersteller und
Handler entdecken die AuRer-Haus-Verpflegung als interessanten Absatzmarkt und immer mehr Profi-
kiichen setzen Bio-Lebensmittel ein.

Die wachsende gastronomische Bio-Nachfrage trifft auf ein wachsendes Angebot. Auf gut 250 Liefer-
partner kdnnen Kiichen allein in NRW zuriickgreifen. Dazu gehdren direkt vermarktende Erzeuger,
Backer, Metzger, Bio-Handler und sogar fast alle konventionellen GroRhandler und Frisch-
dienste haben Bio-Produkte im Angebot.

Trotzdem ist der Bio-Anteil in Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung immer noch verhaltnis-
manig klein. Zu aufwandig in der Beschaffung, zu teuer im Preis, zu kompliziert in der Umsetzung?
Genau hier setzt unsere dritte Vernetzungsveranstaltung der Initiative ,NRW kocht mit Bio* an:
Welche unterschiedlichen Angebots- und Beschaffungsstrategien gibt es? Wieviel Bio ist richtig
und wichtig? Welche Rolle spielen Bio-Lebensmittel fiir die Zukunftsfahigkeit einer Kiiche?

Eine Besonderheit: Wir sind in der LWL-KIlinik in Miinster zu Gast. Seit vielen Jahren werden biologisch
erzeugte Lebensmittel im Speisenangebot der Kliniken des Landschaftsverbands Westfalen Lippe (LWL) in
Munster und Lengerich eingesetzt. Biozertifiziert ist die Kliche in Miinster seit nunmehr 14 Jahren.

Teilnehmerkreis

Die Veranstaltung richtet sich insbesondere an

* Wirtschafts-, Betriebs- und Kiichenleiter sowie Einkaufer der Gemeinschaftsgastronomie

* Inhaber, Geschéaftsfiihrer und Kiichenchefs aus Cateringunternehmen, Restaurants und Hotels
» Lieferpartner, Erzeuger und Multiplikatoren

* sowie an weitere interessierte Akteure des Bio-Aulber-Haus-Marktes in NRW

Anreise

Wir empfehlen die Anreise mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln, da nur wenige Parkplatze zur Verfiigung stehen
(Parkplatz Hohe Kinderhauser StralRe 145). Anfahrskizze und Gelandeplan auf www.lwl-klinik-muenster.de

Teilnahmegebuhr NRW kocht mit Bio ist eine Initiative des

Ministerium fiir Umwelt, Landwirtschaft,
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Es fallt keine Teilnahmegebuhr an.




Prog ramm 7. November 2019, 10-16 Uhr

LWL-KIinik Minster (Gebaude 01, Konferenzraum 4) « Friedrich-Wilhelm-Weber-Stralle 30 + 48147 Munster

9.30 Eintreffen, Anmelden, BegriiBungskaffee

N®)

10.00 BegriufBung und Eréffnung

Thomas VoB (LWL-Kliniken Miinster und Lengerich) r
Elsbeth Oertzen (MULNV NRW)

10.15 Fachlicher Input

Viele Bio-Wege flihren in die Profikliche.
Beschaffungswege und Lieferpartner fiir Bio-Lebensmittel in NRW — ein Uberblick.
Rainer Roehl (a’verdis)

10.45 Bio-Kiichen stellen sich vor

Wie und wo kaufen Profikiichen in NRW Bio-Lebensmittel konkret ein und welche
Rolle spielen dabei Erzeuger, Hersteller und Handler?

12.30 Mittagspause

13.30 Bio-Erzeuger und Bio-Lieferanten stellen sich vor

Welche Bedeutung haben Gastronomie und GroRkuichen fur Erzeuger, Hersteller und
Handler und welche Unterschiede gibt es zu anderen Vermarktungswegen?

14.30 Info-Café zum Erfahrungsaustausch
15.15 Fragen und Diskussion

15.45 Zusammenfassung und Abschluss

16.00 Ende der Veranstaltung
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