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31. Mai Einsatz von regionalen  
Bio-Produkten in der  

Außer-Haus-Gastronomie

Ausbau von Bio-Regio- 
Wertschöpfungsketten für die  

Gemeinschaftsgastronomie in der 
Öko-Modellregion 

Münsterland   

ONLINE-ANMELDUNG
UNTER:

Anmeldeschluss: 24. Mai 2023

https://wp.me/P43uVJ-2sL   

Weitere Infos unter:
www.nrwkochtmitbio.de

9.30 – 16.00 Uhr
in der ÖMR

Münsterland
LWL-Klinik Münster 
Festsaal Haus 01,

Friedrich-Wilhelm-Weber-Str. 30
48147 Münster 

NRW kocht mit Bio 
ist eine Initiative vom



Es sind herausfordernde Zeiten für die Gemeinschaftsverpflegung – niedrige Gästezahlen und steigende Lebens-
mittelpreise erschweren das Alltagsgeschäft. Gleichzeitig steigt die Notwendigkeit, nachhaltiger zu wirtschaften und 
den Lebensmitteleinkauf umweltverträglich zu gestalten. Zukunftsfähiges Handeln wird von der Gesellschaft aktiv 
gefordert.      
 
Eine Antwort darauf können Bio-Regio-Wertschöpfungsketten sein, die eine nachhaltige Lebensmittel- 
erzeugung sicherstellen und regionale Erzeugung und Verarbeitung unterstützen. Die Öko-Modell- 
region Münsterland möchte regional Agierende aus Erzeugung, Verarbeitung und Handel sowie 
	          die Gemeinschaftsverpflegung und Gastronomie miteinander vernetzen, um somit  
		  den Anteil von Bio-Lebensmitteln auch in der Verpflegung zu steigern.  

		     Die Initiative NRW kocht mit Bio unterstützt die Öko-Modellregionen bei diesem                                  	
		     Vorhaben mit den langjährig gesammelten Erfahrungen:  
		       •  Wie können Bio-Regio Produkte wirtschaftlich eingesetzt werden?  
		     •  Welche Bio-Angebote braucht es und welche Absatzwege sind möglich? 			    	
		  •  Welche Entwicklungsmöglichkeiten gibt es für regionale Zuliefererbetriebe und Küchen?  
	            •  Was können nächste Schritte sein?  
	        All diese Fragen wollen wir bei der Auftaktveranstaltung thematisieren. 

Die Veranstaltung ist in Präsenz in Münster geplant. Nach Ihrer Anmeldung erhalten Sie weitere Informatio-
nen. Bitte beachten Sie, dass die Anzahl der Plätze begrenzt ist. Die Veranstaltung wird vom Ministerium für 
Landwirtschaft und Verbraucherschutz des Landes Nordrhein-Westfalen gefördert. Daher fallen für Sie keine 
Teilnahmegebühr an. Anmeldeschluss ist der 24. Mai 2023

Einsatz von regionalen Bio-Produkten 
in der Außer-Haus-Gastronomie

Vernetzungsveranstaltung der Initiative „NRW kocht mit Bio“ am 31. Mai 2023

Die Veranstaltung richtet sich vorrangig an
 •  Wirtschafts-, Betriebs- und Küchenleitungen, Einkäufer:innen der Gemeinschaftsverpflegung/ -gastronomie 
 •  Erzeuger-, Verarbeitungs, Lieferanten- und Handelsbetriebe 
 •  Entscheidungsträger:innen in Politik und Verwaltung 
 •  Weitere relevante Akteursgruppen und Multiplikator:innen
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Teilnehmende

Veranstaltungsformat

		
	



Eintreffen, Anmelden, Begrüßungskaffee

Programm 31. Mai 2023, 9.30 – 16.00 Uhr

9.30

Begrüßung und Eröffnung10.00

Auszeichnung und Urkundenübergabe

Aspekte des Öko-Marktes aus Sicht der Erzeugerbetriebe
Hannah Fischer, Landwirtschaftskammer Nordrhein-Westfalen

Mittagspause und Austausch12.00

15.00 Ende der Veranstaltung

Dr. Martin Berges, Staatssekretär im Ministerium für  
Landwirtschaft und Verbraucherschutz Nordrhein-Westfalen
Angela Stähler, Bürgermeisterin der Stadt Münster
Klaus Ehling, Vorstand Münsterland e.V. 
Thomas Voß, Kaufmännischer Direktor LWL-Kliniken Münster-Lengerich

Einblick in den Bio-Markt in Nordrhein-Westfalen11.00

der drei neuen Best-Practice-Beispiele aus Nordrhein-Westfalen durch
Staatssekretär Dr. Martin Berges
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Aus der Region in die Küche 11.30
Die Außer-Haus-Verpflegung in Deutschland, Nordrhein-Westfalen 
und in der ÖMR Münsterland als Absatzmarkt für Bio 
Rainer Roehl, a’verdis

Die Öko-Modellregion Münsterland11.45
Kennenlernen der Öko-Modellregion mit ihren Zielen und Projekten 
Dr. Christine Kanand & Juliane Rabe, Projektleiterinnen



Programm 31. Mai 2023, 9.30 – 16.00 Uhr

Kaffeepause und Austausch14.00

Talkrunde13.00

Die Außer-Haus-Verpflegung als neuer Absatzmarkt für bio-regionale Produkte 
aus der Öko-Modellregion: Status Quo und Potenziale

1.	 Welche konkreten Projektideen könnte die Öko-Modellregion in Bezug auf 
den Außer-Haus-Verpflegungssektor vorantreiben, um bio-regionale Produkte 
besser zu vermarkten?

2.	 Wo sehe ich Hemmnisse, bei denen die Öko-Modellregion unterstützend tätig 
werden kann? Was kann ich zum Ausbau der Wertschöpfungsketten beitra-
gen?

3.	 Wie können Küchen beim Einsatz von saisonalen, regionalen und biologi-
schen Produkten unterstützt werden? Inwieweit muss die Beschaffenheit der 
Logistik dafür weiterentwickelt werden?

World Café14.30

15.00 Ende der Veranstaltung

Zusammenfassung und Abschluss15.45

Gelingfaktoren und Stolpersteine bei der Erschließung neuer Absatzwege von Bio-
Regio-Produkten für die Außer-Haus-Verpflegung 
Ralf Gremme, LWL-Klinik Münster
Katja Meyer-Zurwelle, cibaria BioVollkornBäckerei, Münster
Andreas Schwienhorst, Biohof Schwienhorst, Speichercafé 
und Gaststätte Vollmer, Senden-Ottmarsbocholt
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Ende der Veranstaltung16.00

Aufgaben und Aktivitäten für die Arbeit der Öko-Modellregion Münsterland 
Monika Berg, Ministerium für  
Landwirtschaft und Verbraucherschutz Nordrhein-Westfalen 
Dr. Christine Kanand & Juliane Rabe, Öko-Modellregion Münsterland


